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Pfiloha & 1 k vyhlasce & 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

cukr extra bily
cukr bily krystal, krupice, moucka
cukr polobily
cukr moucka s obsahem
protihrudkujicich latek
tvarovany cukr
(kostky, bridz, homole)

Pfirodni sladidla cukr s pfisadami
ptirodni cukr
kandys
tekuty cukr
tekuté vyrobky z cukru tekuty invertni cukr
sirup z invertniho cukru
karamel

dextrdza dextré6za monohydrat
fruktdza dextréza bezvoda

glukdzovy sirup suSeny glukdézovy sirup

Pfiloha & 2 k vyhlasce & 76/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

1. Cukr
Sacharé6za Invertni Zitrata Barva
polarimetricky| cukr suSenim v roztoku pri
Skupina 420 nm
(% hmot. (% hmot. (% hmot. (IU
nejméné) nejvyse) nejvyse) nejvyse)
cukr extra bily 99,7 0,04 0,06 22.5
cukr bily 99,7 0,04 0,06 45
cukr polobily 99,5 0,1 0,1 150
cukr moucka 96,7 0,1 0,2
s obsahem
protihrudkujicich
latek nejvyse 3 %
tvarovany cukr 99,5 0,1 0,25 150
cukr s pfisadami 85,0 1,2
piirodni cukr 97,5 0,09 1,4
kandys 98,5 1,0
U skupin cukr extra bily, cukr bily, cukr polobily obsah nerozpustnych latek nejvyse 50 mg/kg
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Bodové hodnoceni bilych cukri

Cukr extra bily Cukr bily
celkovy pocet bodl nejvyse 8 22
z toho:
popel — body nejvyse 6 15
barva v roztoku — body nejvyse 3 6
typova fada — body nejvyse 4 9
Jeden bod odpovida:

a) 0,0018 % obsahu popela uréeného konduktometricky podle metod ICUMSA,

b) 7,5 jednotek ICUMSA (IU) pro barvu v roztoku,

¢) 0,5 jednotek barevné typy podle metody Brunswick.

Déleni podle tvaru a velikosti ¢astic sacharozy:

a) cukr krystal je voln& sypka smés krystalii stejnomérného zrnéni,

b) cukr krupice je volné sypka smés mensich nebo rozdrcenych krystald stejnomérmého zrnéni,
¢) cukr moucka je volné sypka smés jemné drcenych krystalg,

d) pfirodni cukr je sypkd, zrnita svétleZluta aZ svétlehnéd4 hmota na omak mirné lepkava,

¢) kandys je smés velkych krystal a srostlic, bilé, Zluté az hnédé barvy.

Tridéni podle velikosti ¢astic sachardozy

Délka strany oka Podil
kontrolniho sita (% hmot.)
(mm) cukr krystal cukr krupice cukr moudcka
2,00 -0,40 nejméné 70
0,80-0,16 nejméne 70
nad 1,00 nejvyse 5
0,80 - 0,40 nejvyse 5
pod 0,40 nejméné 95

Pripustné ziporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni
- pro ptirodni sladidla, s vyjimkou tekutych vyrobkil z cukru

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(2) (%)
do 50 v¢etné -10,0
v&t8i nez 50 do 250 veetné -4.0
vétsi nez 250 do 500 véetné -3,0
vétsi nez 500 do 1000 vietné -2,0
nad 1000 -1,0
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2. Tekuté vyrobky z cukru

Susina Invertni pH Popel Barva
refrakto- cukr kondukto- roztoku
metricky v suSiné metricky pri

v suSiné 420 nm
(% hmot. (% hmot.) (% hmot. (Iu
nejméné) nejvyse) nejvyse)
tekuty cukr 62 nejvyse 3" - 0,1 45
tekuty cukr bily 62 nejvyse 3 - 0,1 25
tekuty invertni 62 vicenez 3 - 0,4 -
cukr nejvyse 50
tekuty invertni 62 vice nez 3 - 0,1 25
cukr bily nejvyse 50
sirup z invertniho 62 vice neZ 50 - 0,4 -
cukru
karamel 73 nejmeéné 50 4-6 - -
*) pomér fruktozy k dextréze 1,0 +0,2
**) pomeér fruktozy k dextroze 1,0 + 0,1
Pripustné ziporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni
- pro tekuté vyrobky z cukru
Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(8) (%)
do 300 v¢etné -5,0
veétsi nez 300 do 1000 véetné -4.0
nad 1000 -3,0
3. Dextroza
Dextroza Susina Sulfatovy
(D - glukoéza) popel
(% hmot. susiny (% hmot. (% hmot. suSiny
nejméné) nejméné) nejvyse)
dextréza monohydrat 99,5 90,0 0,25
dextréza bezvoda 99,5 98,0 0,25
4. Fruktoza
Obsah Obsah | Ztrata suSenim Popel Barva
fruktozy glukézy konduktometricky roztoku
(% hmot.) | (% hmot. (% hmot. (% hmot. pri 420 nm
nejméné nejvyse) nejvyse) nejvyse) (Iu
nejvyse)
fruktoza 98 0,5 0,5 0,1 30
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5. Glukézovy sirup
SuSina Dextrézovy Sulfatovy
ckvivalent vyjadieny popel
jako D-glukéza
(% hmot. (% hmot. suSiny (% hmot. suSiny
nejméné) nejméne) nejvyse)
glukozovy sirup 70 20,0 1,0
6. SuSeny glukézovy sirup
Susina Dextrozovy Sulfatovy
ekvivalent vyjadieny popel
jako D—glukéza
(% hmot. (% hmot. suSiny (% hmot. suSiny
nejménc) nejméné) nejvyse)
suSeny glukozovy sirup 93 20,0 1,0
Pfiloha & 3 k vyhlasce & 76/2003 Sb.
Tabulka 1 - Smyslové pozadavky
Med Konzistence a vzhled Chut’ Barva
mirng azZ silné vodoveé Cista az
kvétovy viskdzni, tekuty, vyrazné sladkéa az s nazelenalym nadechem,
¢asteéné aZ plné Skrablava slabé zluté az zlatavé Zluta
krystalicky
mirné az silng sladka, popfipadé tmavohnéda s nadechem do
medovicovy viskézni, tekuty, kofenéna az mirné Cervenohnéda
¢astedné aZ plné Skrablava
krystalicky
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Tabulka 2 - Fyzikalni a chemické pozadavky

Druh medu
Pozadavek kvétovy medovicovy pekarsky
(pramyslovy)
soucet obsahi fruktozy a -
glukozy 60,0 45,0
(% hmot. nejméné)
obsah sacharézy (% hmot. 5,0 b 5,0 -
nejvyse)
obsah vody (% hmot. nejvyse)” 20,0 20,0 23,0
kyselost (mekv/kg nejvyse) 50,0 50,0 80
hydroxymethylfurfural 40,0 40,0 -
(mg/kg nejV}'f§e)4)
obsah ve vodé nerozpustnych 0,10 0,10 -
latek (% hmot. nejvyde)”
elektricka vodivost nejvyse 80,0 nejméne 80,0 -
(mS. m™) ¥
aktivita diastazy 8.0 8.0 -
(stupnid podle Schadeho
nejméng) 6)

1)

2)
3)

4)
5)

6)

U medu kvétového jednodruhového akatového z tmovniku akatu (Robinia pseudoacacia), z tolice vojtésky
(Medicago sativa), z banksie (Banksia menziesii), z kopy¥niku (Hedysarum), z blahoviéniku (Eucalyptus
camadulensis), z Eucryphia lucida, z FEucryphia milliganii, z citrusQ (Citrus spp)., miZe byt obsah sacharozy
nejvyse 10,0 %; u levandulového medu (Lavandula spp.) a u medu z brutnéku lékafského (Borago officinalis)
muzZe byt obsah sacharézy nejvyse 15,0 %.

U medu lisovaného se pfipousti nejvyse 0,50 % hmotnostnich ve vod& nerozpustnych latek.

U viesového (Calluna) medu a medu primyslového miize byt obsah vody nejvyie 23 %; u medu z viesu
(Calluna) uréeného pro primyslové tifely miZe byt obsah vody nejvyse 25 %.

U medld deklarovaného pivodu zregionii s tropickym klimatem a smé&si téchto medd miize byt obsah
hydroxymethylfurfuralu nejvy$e 80 mg/kg.

Vyjimky: planika (4rbutus unedo), viesovec (Erica), blahoviénik (Eucalyptus camadulensis), lipa (Tilia spp.), vies
obecny (Calluna vulgaris), Leptospermum, Melaleuca spp.

U medu s pFirozen& nizkym obsahem enzymu (citrusové medy) a obsahem HMF niz§im neZ 15mg/kg miZe byt
aktivita diastazy nejméné 3.

Tabulka 3 — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotrebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
4] (%)
do 100 vietné -8,0
vetsi neZ 100 do 250 vietné -5,0
v&t$i neZ 250 do 500 véetné -3,0
nad 500 -1,0
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Pfiloha &. 4 k vyhlasce & 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

karamely tukové s jadrovinami, s ovocnou prichuti,

drazé mlééné, kakaové nebo kavové,

zelé podle druhu viozky (cukrova, zelé,
jadroviny, suSené ovoce nebo proslazené,

rahat marcipan a dalsi)

chalva

turecky med

I€koficové cukrovinky

cukrovinky pénové cukrovinky

(marshmallow)
komprimaty
zvykacky balénkové (bubble gum)
platkové
draZzované
dropsy
roksy
furé s tukovou naplni
s cukernou (sirupovou) naplni
marcipan

fondanové cukrovinky
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Pfiloha & 5 k vyhlasce & 76/2003 Sb.

Tabulka 1 - Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost

Skupina Vihkost
(v % hmot. nejvyse)
karamely -
drazé -
zelé 22,0
rahat, chalva 20,0
turecky med 8,0
1ékoficové cukrovinky 19,0
pénové 25,0
fondanové cukrovinky 12,0
komprimaty s glukézou 10,0
komprimaty ostatni 7,0
zvykacky: pii 105°C
7,5
dropsy:
lité a lisované kandyty 5,0
protahované 6,0
roksy 6,0
furé -
Poznamka:

U vyrobku balenych do sacki miize byt podil drobné tfi3t€ nejvyse:

- dropsy a furé 2 % hmot.
- kompriméty 5 % hmot.

Tabulka 2 - PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(%)
do 105 g v€etné - 10,0
vE&t3i nez 105 do 150 véetné - 8,0
vétsi nez 150 do 250 vCetné - 5,0
vét§i nez 250 do 500 veetné - 3,0
vétsi nez 500 do 1000 vietnd - 2,0
nad 1000 (k rozvazovani) - 1,0
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Pfiloha &. 6 k vyhlasce & 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

smés kakaa s cukrem

Druh Skupina Podskupina
- kakaovy praSek
kakaovy prasek / kakao |- kakaovy  praSek  se
snizenym obsahem tuku
- smés kakaa s cukrem ¢okolada v prasku

- smés kakaa se
snizenym obsahem tuku
s cukrem

dokolada k pfipravé
napoje

slazené kakao

Pfiloha &. 7 k vyhlasce & 76/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Tabulka 1 - Kakaovy prasek

Obsah kakaového masla Obsah vlhkosti
v suSiné (% hmot. nejvyse)
(%)
l(ﬁ?::)y préSek nejméné 20,0 9,0
kakaovy prasek ok
s€ sniZzenym obsahem tuku mené nez 20,0 9,0

Tabulka 2 - Smési kakaa s cukrem

Obsah kakaového prasku®

se snizenym obsahem tuku

v suSiné
(% hmot. nejméné)

¢okolada v pragku 32,0
slazeny kakaovy prasek, 5.0
(slazené kakao) ’

cokolada k pripravé napoje 25,0
slazeny kakaovy prasek se 5.0
sniZzenym obsahem tuku ’

¢okolada k pripravé ndpoje 250

)

obsahem tuku v sufing

v ptipad® smé&si kakaového prasku se sniZenym obsahem tuku s cukrem - obsah kakaového prasku se sniZenym
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Tabulka 3 — Kakaové maslo

Podil latek Obsah volnych
. . , mastnych kyselin
nezmydelnitelnych s dvenveh
petroletherem vy y

jako kyselina olejova

V] - N
(“ hmot. nejvyse) (% hmot. nejvyse)

lisovan€é kakaové maslo 0,35 1,75
kakaové maslo 0,50 1,75

Tabulka 4 — PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(2 (%)
do 100 vcetné -5,0
vétsi nez 100 do 250 vietné -3,0
vétsi nez 250 do 500 véetné -2,0
vetsi nez 500 do 1000 véetné -1,0

Pfiloha ¢. 8 k vyhlasce & 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy a skupiny

Druh

Skupina

¢okolada (hotka ¢okolada)
mlééna ¢okolada

family mlé¢na Cokolada
bila ¢okolada

Chocolate a la taza
Chocolate familiar a la taza

bez ptisad
s prisadami
na vafeni

plnéna

¢okoladové bonbény formované

formované v riznych tvarech,

s raznymi napinémi (tukovymi,
krémovymi, likérovymi atd.), nebo
bez naplné

cokoladové bonbdny macené nebo
polomacené

rizné druhy vlozek (Zel¢, fondan,
vylehéené hmoty pénou a dalsi), macend
¢okoladou, mlé¢nou ¢okoladou, family
mléénou Eokoladou, nebo bilou
¢okoladou, s vyjimkou Chocolate a la taza
a Chocolate familiar a la taza

¢okoladové drazé

podle druhu vlozek
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Tabulka 1 - Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost
(% hmot. vztaZenych na suSinu)

Pfiloha &. 9 k vyhlasce & 76/2003 Sb.

Obsah Obsah | Obsah Obsah
kakaziého tukuprosté | celkové | Obsah Obsah Obsah | mouky
Druh . kakaové |kakaové /mlééného| celkového | mlééné | nebo
masla < - * < «
suSiny susiny tuku tuku *) | suliny | Skrobu
¢okolada 18 14 35 - - -
(hotka ¢okolada)
mlééna cokolada - 2,5 25 3,5 14 -
family mlééna - 2,5 20 5 20 -
¢okoldda
bila ¢okolada 20 - - 3,5 14 -
Chocolate a la taza 18 14 35 - - nejvyde 8
Chocolate familiar a la 18 12 30 - - nejvyse
taza 18

*) obsah celkového tuku = sou&et obsahu kakaového masla a mlééného tuku

Poznamka: uvedené hodnoty znamenaji nejniz3i limitujici poZadavek, s vyjimkou hodnot oznagenych jako nejvyssi

limitujici poZadavek

Tabulka 2 — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Druh Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka

o) (%)

¢okolady do 50 véetné -10
vétsi nez 50 do 100 véetne -5

vétsi nez 100 do 250 véetné -3

vétsi nez 250 do 500 veetné -2

vétsi nez 500 do 1000 vietné -1

Cokoladové bonbdny do 105 vCetné -10
vétsi nez 105 do 150 véetnd -8

vétSi nez 150 do 250 véetné -5

vétsi nez 250 do 500 véetné -3

vétsi nez 500 do 1000 véetné -2

nad 1000 -1
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Ptiloha ¢. 10 k vyhlasce ¢ 76/2003 Sb.

Rostlinné tuky povolené do ¢okoladovych vyrobkii

Botanicky nazev rostlin, ze kterych

Obvykly nizev rostlinného tuku mohou byt uvedené tuky ziskany

1. Illipe, bornejsky tuk, Tengkawang Shorea spp.

2. Palmovy olej Elaeis guineensis
Elaeis olifera

3. Sal - Shorea robusta

4. Shea (bambucky tuk, olej z maslovniku) Butyrospermum parkii
5. Kokum gurgi Garecinia indica

6. Olej z jader manga Mangifera indica

Poznamka: uvedené tuky mus{ spliiovat tyto pozadavky:
a) neobsahuji kyselinu laurovou, jsou bohaté na symetrické monoenové triglyceridy typu POP, POSt a StOSt';

b) jsou misitelné v jakémkoli pom&ru s kakaovym méslem a jsou slugitelné s jeho fyzikalnimi vlastnostmi (bod tani a
teplota krystalizace, rychlost tan{, nezbytnost temperovani);

C) jsou zisk&ny pouze rafinaci nebo frakcionaci, to vyluduje enzymatickou zménu triglyceridové struktury.

P = kyselina palmitova
O = kyselina olejova
St = kyselina stearova

Jako vyjimku z pouZiti stanovenych rostlinnych tukd je moZno pouZit téz kokosového oleje v Sokoladach, pouZitych pfi
vyrob& mraZenych krémil (zmrzlin).



